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pokud uznd, ze by tam mohl mit vétsi Sanci na ocenéni

Osoba, ktera projekt do soutéze predklada:
Jméno: Radka Lejc¢kova

Firma/organizace: PEPR Consulting s.r.o.
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Struc¢né shrnuti projektu:

Vecere "Diner de Odisea" byla pozvankou do svéta rumu Don Papa, nejvice trendy rumu v soucasnosti. Exkluzivni surrealisticky vecer oslavoval 500.
vyro¢i Magalh&esovy plavby - prvni cesty kolem svéta a pfistani Spanéld na Filipinach, domova rumu Don Papa. K tomuto milniku byla uvedena novinka
Don Papa Port Cask. Hosté ji mohli ochutnat jako jedni z viibec prvnich na svété. DileZitym bodem vecera bylo rovnéz predstaveni novych kurzd filipinské
gastronomie se zapojenim rumu Don Papa.

Zadani, cile projektu, cilové skupiny:

Cilem bylo pfipravit pro hosty vyjimecny vecer a podpofit jejich kladné vnimani znacky. Vedle zazitku samotného jsme nachystali fadu témat:

-500. vyroci objeveni Filipin, domova rumu Don Papa

-uvedeni rumu Don Papa Port Cask, limitované edice oslavuijici toto vyroci

-predstaveni kurzd filipinské gastronomie ve spojeni s rumem Don Papa

To vse v podobé, kterd hostlim v mysli utkvi na dlouhou dobu.

S cilem nachystat velmi exkluzivni zaZitek byla akce navrzena pro velice limitovany pocet osob. Mezi pozvanymi byli zastupci z fad médif a influencerd,
sledovanych pfiznivci znacky a kvalitnich rumd obecné.

Strategie:

Zamérem bylo navodit atmosféru epické Magalhdesovy plavby. Oslava vyroci a podoba akce byly v souladu s tmyslem predstavit i kurzy filipinské
gastronomie. Prvotridni filipinské menu navic cely zazitek umocnilo. Odhalenim produktové novinky Don Papa Port Cask, tematicky navazujici na oslavu
vyroci, vecer vyvrcholil.

Nastroje a aktivity

Pro zprostiedkovani brand essence i navozeni atmosféry zminéné plavby byly zdsadni pouzité kulisy. Magalhdesova cesta trvala nékolik let, béhem nich
se posadka setkala s mnoha surrealistickymi zazitky. Surrealismem jsme se tak nechali inspirovat i my. Surrealistické prvky jsme pouzili v tabuli, v
dekoracich i ve zplsobu servirovani pokrm(. Prostor byl ladén v rubinovych ténech v ndvaznosti na Don Papa novinku.

Surrealista Dali pronesl: "Bud bude krasa jedla, nebo nebude vibec." Stouto myslenkou souznélo i podavané filipinské menu. Prvni chod si hosté
pripravili sami, v souladu s pfedstavenim novych kurz{. Poté zasedli k opulentn filipinské hostiné pfipravené $éfkuchafem Martinem Kortusem, jenZ vede
zminéné kurzy.

Vecerem znél Don Papa hudebni set ve stylu fado (odkaz na Magalhdes(v portugalsky plvod).

Rum Don Papa hosté ochutnali v podobé welcome drinku, v pribéhu vecera i ve specialnim koktejlu parovaném k fenomenalnimu dezertu, z néjz vyletél
motyl. Vrcholem vecera bylo predstaveni nového rumu Don Papa Port Cask, ktery mél byt teprve uveden na trh. Nasi hosté tak méli exkluzivni pfileZitost
ochutnat ho jako jedni z prvnich lidi na svété.

Vysledky:

Nase hosty se ndm podafilo zaujmout a pfipravit tak pdidu pro dalsi budouci spolupraci. Protoze byvaji Don Papa novinky z limitované fady na nasem trhu
dostupné v omezeném mnozstvi a byvaji vyprodany v fadu hodin, soustredili jsme se v nasledné komunikaci pfedevsim na podporu kurzd, ve kterych Don
Papa neodmyslitelné figuruje. Podarilo se nam zajistit 15 vystupd se zésahem pres 6 miliond.

Weblinky:
https://youtu.be/EkzGMOIxjnE, https://soundcloud.com/jem-stone/dp-diner-de-odisea-2hr-mix/s-ZBTMHOueqvh
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